
 

 

TAGESKARTE  
 

Heiße Ingwer-Zitrone . 5,60 € 
hausgemacht mit Bienenhonig 

 

Gulaschsuppe . 8,80 € 
mit frischem Baguette a,i,g 

 

Back-Camembert . 15,80 € 
mit Wildpreiselbeeren, Buttertoast und Feldsalat mit Birnen, Walnüssen und Honig-Senf-Dressing a,g,h,j 

 

Rosa gebratenes Roastbeef · 19,80 € 
mit knusprigen Bratkartoffeln, hausgemachter Remouladensauce und Buttertoast a,c,d,g,i,3,8 

 

Knusprige Reiberdatschi mit Räucherlachs · 16,90 € 
an Meerrettich-Creme und erfrischendem Gurken-Dill-Salat a,c,d,g,j,1,2,3,4 

 

Ofenkartoffel mit Sour Cream · 18,80 € 
mit gegrillten Putenbruststreifen und frischer Avocado, dazu Mais-Paprika-Salsa und knackige 
Salatgarnitur a,g,j,l,2,3,11 

 

Kürbis-Risotto . 12,90 € 
mit Hokkaido-Kürbiscreme, getrockneten Pflaumen und gegrilltem Halloumi-Käse a,g,2 

 

Cannelloni "Castagne e Ricotta" . 15,60 € 
Hausgemachte Cannelloni mit Maroni-Ricotta-Füllung, mit Mozzarella überbacken, garniert mit 
Schafskäse und Julienne-Gemüse a,c,g 



 

 

Herbst-Ravioli · 19,80 € 
Hausgemachte Ravioli, gefüllt mit Kürbis und Ricotta, in feiner Salbeibutter, serviert mit gebackenem 
Mozzarella, frischem Rucola und fruchtigen Zwetschgen a,g 

 

Veganer Veggie-Burger . 18,60 € 
mit veganer Fleischalternative, gegrilltem Gemüse, frischem Salat, Tomaten und Gurken, dazu 
knusprige Süßkartoffel-Pommes a,f,j,k 

 

Thai-Curry mit Hähnchenbrust . 17,90 € 
zarte Hähnchenbruststreifen in aromatischer Thai-Currysauce mit knackigem Gemüse, serviert mit 
duftendem Basmatireis b,g,f,i,j,2,4 

 

Piccata alla Milanese . 23,90 € 
zarte Kalbfleischscheiben in goldbrauner Käse-Ei-Hülle, serviert mit leicht pikanten Spaghetti 
all’arrabbiata a,c,g 

 

Rindergeschnetzeltes · 19,80 € 
zarte Rinderlendestreifen in würziger Pfefferrahmsauce, mit cremigem Kartoffelpüree und knusprigen 
Röstzwiebeln a,g,i 

 

Schweinefilet „Campagnola-Art“ · 23,80 € 
gegrillte Schweinefiletmedaillons auf cremigem Pfifferling-Rahmsauce, mit Kürbis-Kartoffel-Gratina,g 

 

Calamari Crunch · 19,80 € 
Knusprig frittierte Calamari in goldbrauner Cornflakes-Kruste, serviert mit frischem Minz-Koriander-
Chutney und knackigem Kachumber-Salat a,g,n 

 

Lachsfilet nach Matrosen-Art . 26,80 € 
Gegrilltes Lachsfilet auf feiner Hummerbuttercreme, serviert mit feinen Bandnudeln und Julienne-
Gemüse a,d,g,b 


