CAFE

SCHEIDPLATZ

BAR RESTAURANT EVENTLOCATION

MITTAGSTISCH(11:00 - 15:00 Uhr)

- Sommersalat mit gebackenem Mozzarella & Grillgemiise~s* 12,90€

- Hausgemachte Scialatielli mit Rinderragout und geriebenem
Schafskdse“s* 9,90€

- Linguine Boscaiola, mit Pilze, Bdrlauchsauce und frisch gehobeltem
Parmesankdse->+* 9,90€

- Putenbrustmedaillons vom Grill auf Paprikarahmsauce mit
Kartoffelpuree +>3s5  14,90€

- Gebackenes Buntbarschfilet in eine Cornflakes-Kruste mit Kartoffel-
Salat, Sweetchili -und- Sc. Remoulade®-#"** 14,90€

TAGESKARTE(11:00 - 20:30 Uhr)

Suppe, Vorspeisen und Salate:

- Maronencremesuppe mit Sauerrahm, Mandelsplittern &
Krdautercroutons>+'¢ 8,60€

- Vorspeisenteller mit Grillgemiise, Tomaten-Mozzarella,
Artischocken, Oliven, Rucola und Parmesan*s>**  18,40€

- Bruschettone: gerostetes Bauernbrot mit Tomaten, Biiffelmozzarella
& Basilikum -und - Vitello Tonnato**+% 14,80€

- Backhendlsalat: Blattsalat, Kartoffelsalat, gebackene Hihnchenbrust
im XKiirbiskernmantel mit Kiirbiskernol-Dressing s<*s  18,60€

- Bunter Salatteller mit lauwarmem Ziegenkdse, Thymianhonig und
Balsamico-Dressing“*** 18,40€



CAFE

SCHEIDPLATZ

BAR RESTAURANT EVENTLOCATION

Hauptgerichte:

- Tagliolini mit frischem Thunfisch und Zucchini-Julienne in Zitronen-
Krdutersauce, garniert mit einer Parmesankvuste s 17,80€

- Hausgemachte Ravioli "al Buon Gustaio', mit Feigen & Ziegenkdse
gefiillt, auf Salbei-Butter, mit gerosteten Pinienkernen und
Orangenmus®>--* 19,80€

- Flammkuchen mit frischer Avocado, Créme fraiche, Kirschtomaten,
Mais, Paprika, roten Zwiebeln und Mozzarella**** 16,60€

- Curry-Wurst XL mit Pommes Frites oder Rl gem. Salat*”  11,90€

- Thaicurry mit Hdahnchenbrust, knackigem Gemiise und
Basmatireisto*s 18,90€

- Piccata alla Milanese: Kalbslendchen in Kdse-Ei-Hiille auf Spaghetti
all” Arrabiata "vikant'*9¢ 22,00€

- Kalbsleber Berliner Art: mit gebratenen Apfelscheiben,
Kartoffelpiiree, Rostzwiebeln und frischem Gemiise*"** 19,90€

- Geschnetzeltes von der Rinderlende in Pfeffer-Cognac-Sauce mit
Kartoffelrosti und Vichy-Karotten o+ 21,00€

- Cordon Bleu "Wiener Art" mit Bratkartoffeln und
Wildpreiselbeerens'* 21,80€

- Gegrilltes Lachsfilet auf feiner Krduter- WeifweinSauce mit
Butterkartoffeln und Mandel-Broccoli*"#*** 24,90€

Rombo Nero alla Pizzaiola: Gebratenes Filet vom Schwarzen Heilbutt
auf Krdautertomaten mit Oliven und Kapern, dazu Safranreis und
frisches Gemiise***"* 2590€



