CAFE

SCHEIDPLATZ

BAR RESTAURANT EVENTLOCATION

MITTAGSTISCH(11:00 - 15:00 Uhr)

- Gemiise-Couscous-Salat mit Schafskdse und Minz-Joghurt®4= 12,90€

- Pennette alla Taormina, mit Auberginen, Krdutertomaten und
Mozzarellawiirfel~s"* 9,90€

- Kiirbis-Risotto mit knusprig gebratenem Hallomi und
Gemiisestreifen*t*9:* 9,90€

- Thaicurry mit Hdihnchenbrust, knackigem Gemiise und
Basmatireis**"#5*  14,90€

- Gebackenes Buntbarschfilet in eine Corn Flakes-Kruste mit
Kartoffeln, Salatgarnitur und Aioli-Dip~s*+5  14,90€

TAGESKARTE(11:00 - 20:30 ‘Uhr)

- Aperitif: Pink Grapefruit Spritz mit Aperol & Rosmarin* 9,80€
- Aperitif p P p

Suppen, Vorspeisen und Salate:

- Omas Kartoffelsuppe mit Wiirstchen und Hausbrot*+"* 8,40€

- Mango-Karottensuppe mit Ingwer, verfeinert mit Sour Creme,
Mandelsplittern und Krduter-Croiitons**¢ 8,60€

- Carpaccio di Manzo Esotico: Rindercarpaccio mit Avocado-Tatar,
frisch gehobeltem Parmesan und Rucola, verfeinert mit rustikal
gerostetem Krustenbrot und Mango-Limetten-Dip~oi==  19,80€

- Vorspeisenteller mit Grillgemiise, Tomaten-Mozzarella,
Artischocken, Oliven, Rucola und Parmesan®s>**  18,40€
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- Backhendlsalat: Blattsalat, Kartoffelsalat, gebackene Hihnchenbrust
im XKiirbiskernmantel mit Kiirbiskernol-Dressing s-*s  18,60€
(-Veganer Backhendlsalat 21,80¢€)

- Bunter Salatteller mit lauwarmem Ziegenkdse, Thymianhonig und
Balsamico-Dressing* 18,40€
(-Veganer Ziegenkdse-Salat 21,80¢)

Hauptgerichte:

- Hausgemachte Tagliatelle mit Waldpilz-Rahmsauce, saftiges
Hdihnchenbrust vom Grill und knusprige Pecorinokruste**-*#* 19,90€

- Hausgemachte Ravioli "griine Spargel-Ricotta-Fiillung" in Salbei-
Butter, mit getrockneten Pflaumen und goldbraun gebratenem
Halloumi garnievt or**<s 22 60€

- Curry-Wurst XL mit Pommes Frites oder kL. gem. Salat?*”’ 11,90€

- Ziivicher Kalbsgeschnetzeltes in cremiger Weiffwein-Rahmsauce mit
frischen Champignons, dazu hausgemachte Kartoffelrosti und
frischem Gemiise*'#**** 24,80€

- Hausgemachte Fleischpflanzer( vom Rind auf Bratenjus, mit
Bratkartoffeln, Gemiisestreifen und mittelscharfem Senf*'#*** 21,90€

- Schweinefiletmedaillons vom Grill auf Cognac-Pfefferrahmsauce mit
Kroketten und Vichy-Karotten**¢* 24,60€

- Zanderfilet mit Saisongemiise und Krduterkartoffen*+s* 27,60€

- Gebratenes Lachsfilet auf Sauce Hollandaise mit griinem Spargel und
Butterkartoffen s+ 28,80€



